Boissons incluses
Pichet de vin 25 cl ou Galopin de biére, limonade,eau gazeuse

} LES Sans alCoo Tarif
|

| Coca-Cola, Coca Zéro, Fanta, Perrier 3,20
| Jus de fruits, Orangina, Ice-Tea 3,20

Schweppes agrumes 3,20 BUffet frOid

| Orange pressée 3,50

NOS FORMULES

Tarif hors boisson

| ';::_’;3”;?:5"“53”3'e' Biabelo 5'88 : Le buffet froid a volonté... une tradition a la favorite!
| : Revenez vous servir mais ne gachez pas SVP. Menu ardoise
: = - (Entrée, plat chaud, dessert) a découvrir 12,00¢
| Carola plate ou gazeuse ChOISISSEZ VOtre plat sur notre ardoise (du lundi au vendredi midi)
Eau de source : 24 plats chauds dont 8 plats & supplément Formule Express
| Les biéres Plat chaud a choisir dans le menu Relais 9,00¢
| Pression 4 st . .
| Panaché ; Plats plaisirs chauds Buffet complet a volonté
| Wendelinus ; ! o . ! 2 4 €
e / -3 Pavé de Rumsteck (+5,00 €) Buffet hors d'ceuvre a volonté 14,00
DeshsEie RN (o hied L) Bavette de boeuf poélée (+5,00 €) Plats chauds P tit Arpéte (moins de 10 ans) 9,00¢€
Entrecote 300 g au grill (+8,00 €) Hampe de beeuf au grill , . . . o .
’ Tate de veau satlce Gribiche (4, 00'€) Steak haché mi fait mai Steak haché ou steak milanaise ou jambon grillé ou sauté
| Kir cassis, mirabelle, péche P gl . J gtk BEECNS ririe Tl myison de poulet a la basquaise ou cabillaud & la meuniére
Kir pétillant by Souris d'agneau confite (+8,00 €) Echine de porc marinée tex-mex Un dessert au buffet - Une boisson
, E,,a;rtt',sm E;;’;%U i ‘ Cuisse de canard confite maison (+4,00 €) Andouvillette au grill : : (limonade, diabolo, thé glacé, jus d'orange, soda)
| Porto lg Jarret de porc grillé (+8,00 €) Jambon grillé
| Suze Truite au beurre noisette (+2,00 €) E ilanai on citr
! Whisky Clan Campbell 4,00 % i : SFalc’pe milanaise er . C,t on
| Whisky J&B 4,50 g Foie-de-boeuf persillé poélé :
Whisky Jack Daniels’ Old 5,00 ¥ Tartare maison haché minute : s
Whisky Knockando 12 ans 6,50 EAS, . . = AR
Get 27 3.30 4 Poulet a la basquaise > @ %@, "
i, \?%?E S 2'28 4 Goulash de beeuf a la provencale L4
¢ odka Eristoir - Poire - Mirabele ? ¢ R
8 8 Cognac - Calvados 3.00 Moussaka d'aubergines gratinée a la Mozarelle
; g:wm Elom Psapa Z.gg Sauté de porc au cidre et aux champignons
UM blanc Saint James y AL . «
bl ambré 260 Pate lorrain maison, salade verte
| > Filet de lieu noir sauce aux fruits de mer T
Vverre  25d  50d  75d [ < , . . Quenelle de brochet gratinée sauce Nantua Hotel - Restaurant
Bordelals B Filet de lieu noir & la Meuniére de la Madeleine
¢ Chateau Hérisson 1,80 350 7,00 1050 § :
Haut Médoc Chateau Lamotte 24,50 Légumes * Kk &
Cotes-Du-Rhone . o = .
Cotes-Du-Rhéne Vieux Clocher 2,20 4,30 860 1280 8 Frites maison, pétes fraiches, Boissons plaisirs Menu cl Prix ZAE. rue de la Louviere - 55200 COMMERCY - Tél. : 03.29.9151.25 - Fax : 03.29.76.82.44
Chateauneuf du Pape 28,50 haricots verts cuisinés, Soda +2,20 www.hotelrestaurantdelamadeleine.fr
Bourgogne Galopin de biére 12,50 +1,10

Hautes Cotes de Beaune Picard 30,00 & pomme de terre a [ail,
Macon Chateau Charmay 1550 = salade verte.
Beaujolais :
Morgon Domaine Lathevalle 2500 1=

Sud-Ouest ' Sauces

Cotes de Saint-Mont 12,90

Cotes-Du-Rhone
Merlot ou sauvignon
Bordeaux Chateau
Bourgogne Aligoté

Sauce au poivre vert, aux champignons, a I'échalote,
beurre persillé, a la creme de morilles (+5,00 €).

Les Vins blancs Verre

SRl ~ | Fromages et desserts sur buffet

Pinot blanc d'Alsace 2,60

Notre sélection Nouveautés l S : Hotel % - 35 chambres - Wi-fi - Automate 24/24 - CB

<

Sauvignon, Cinsault, Merlot i . . . ! : - Parking clos - Soirée étape - Cuisine régionale de qualité

: 3 : verture le dimanch r. En semaine 4 h 30. : a8 :

Ho! | . v Cuvar &I N ‘SOI d 413 R.N. 4 - 55190 PAGNY-SUR-MEUSE - Tél. : 03.29.90.66.65 - Fax : 03.29.90.66.63
35 A oy i e g : Petit-déjeuner sur buffet - Gamme a emporter: salades, plats chauds. /

1p. Arlequin - Toul - 03.83.64.37.86 - Tarifs en euros prix nets service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



